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Horario: 8:00 a 13:30h
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POSTGRADO



APLICACION DE MICROONDAS EN EL PROCESAMIENTO DE LOS ALIMENTOS

OBJETIVOS

El curso propuesto pretende facilitar las herramientas necesarias a fin de
elaborar y utilizar modelos para resolver problemas referidos la produccién
y conservacion de alimentos utilizando microondas. Asi como también,
aprender a utilizar simuladores comerciales de procesos para su aplicacion
en la industria alimentaria y conocer sus alcances y limitaciones.

El curso propuesto pretende facilitar las herramientas necesarias a fin de
elaborar y utilizar modelos para resolver problemas referidos la produccion
y conservacién de alimentos. Asi como también, aprender a utilizar
simuladores comerciales de procesos para su aplicacion en la industria
alimentaria y conocer sus alcances y limitaciones:

-Teoria de las Microondas, Ondas Electromagnéticas:

e  Propiedades Dieléctricas de los Materiales y de los Alimentos en
particular

e  Mecanismos de Calentamiento por Microondas

e  Entendimiento de la Estructuracion de un Horno de Microondas

e  Potencia Absorbida por una Carga en el Horno de Microondas

- Fendmenos de transporte que involucran interaccién con microondas:
balances microscdpicos de transferencia de energia y materia.

- Aplicacidn a procesos industriales:

e Descongelacién

e  Calentamiento

. Pasteurizacidn y esterilizacion

e Deshidratacion de alimentos.

- Empleo de herramientas computacionales para la resolucion de problemas
aplicados.

CURRICULA

TIPIFICACION

Valido para carreras de posgrado

COORDINADOR

Dra. Ing. Laura Campafione

DOCENTES

Dra. Ing. Laura Campafione
Dr. Ing. Javier Arballo

DURACION

30 horas

FECHA DE INICIO

3 de noviembre de 2017

HORARIO

Viernes de 9 a 16

INTENSIDAD

1 clase semanal

LUGAR DE DICTADO

Aula Ing. Angel Comelli, 12 piso
Edificio Central

NUMERO DE ASISTENTES

Minimo: 10 Madximo: 20

COSTO

Arancel: $ 4300
Beca: $ 315

CONDICIONES DE INGRESO

Se requiere para la asistencia 'y
participacion ser Ingeniero o ser
egresados de carreras afines: Fisicos,
Quimicos, Agronomos, Licenciados en
Alimentos, Ingenieros en Alimentos

CERTIFICACION

De Aprobacion: Asistencia al 80% de
las clases y evaluacion satisfactoria de
trabajo de aplicacion final.

De Asistencia: con el 80% de
presentismo a las clases.




